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: STEIERMARKFRUHLING

Bereits zum 17. Mal findet heuer
. der Steiermarkfriihling am Rat-
hausplatz in Wien statt.

: Von 11. bis 14. April prasentiert

: sich die Steiermark dabei mit 67 :
© Standen von Schilpagner Lounge :
- bis zur Steireralm. :
° Der Bezirk Voitsherg ist durch :
- den Tourismusverein Lipizzaner-
- heimat und die Rucksackddrfer
. vertreten.

gelegt worden. ,Das Wichtigste
beim Steiermarkfriihling ist es,
die Menschen an den Prisentati-
onsstand zu binden®, erklart Kal-
cher. ,Wer stehen bleibt, kommt
zum Tratschen. So weckt man
das Interesse der Kunden.” Ne-
ben einer Pferde-Fotoleinwand
und einem Wiirfelmemory hat
man sich heuer deshalb noch et-

was Besonderes einfallenlassen -
das Lipizzanerfischen. Aus ei--

nem Bassin konnen dabei mit
Magneten kleine Lipizzaner ge-
zogen werden. Bleibt zu hoffen,
dass nur die Magnetlipizzaner in
Wien baden gehen.

fEdIe Brande sind jetzt ,First Class”

Destillerie Zweiger riumt bei World Spirit Awards ab.

MOOSKIRCHEN/KLAGENFURT. Nach
dieser Preisverleihung werden
sich Beate und Ferdinand Zwei-
ger von der Feindestillerie
Zweiger wohl auch selbst ein-
mal ein Glischen genehmigt ha-
ben. Bei den World Spirit
Awards in Klagenfurt wurde der
Betrieb als First Class Destillery
2013 ausgezeichnet. ,Fine ein-
zigartige Auszeichnung im Be-
zirk®, freut sich Zweiger. Und
ein Zeichen, dass hochwertig

Ferdinand Zweiger (rech;s) bei

der Preisverleihung in Klagenfurt KK

gearbeitet wird. ,Zu mehr als 90
Prozent entscheidet ndmlich
die Frucht {iber die Qualitit ei-
nes Brandes“, sagt er. ,Gutes
Brennen ist Handarbeit. Man
braucht viel Erfahrung und Ge-
fihl® = Die Gesamtwertung:

Doppelgold fiir Nougat- und
Kaffeelikor, Gold fiir Quitten-,
Waldhimbeer-, Ananas-, Vogel-
beer-, ‘Erdbeer- und Marillen-
brand sowie fiir Eierlikér und
Silber fiir Whiskey Single Malt.

" Journalisten-Lesung

KOFLACH. Die ersten Veranstal-
tungen des Rahmenprogramms
zur aktuellen Ausstellung im’
Kunsthaus ,Herbert Soltys -
Diammer-Erinnerung“  waren
gut besucht. Morgen, 5. April,
folgt ein weiterer Hohepunkt.
Um 19 Uhr liest die Grand Dame
des oOsterreichischen Journalis-
mus, Barbara Coudenhove-Ka-
lergi, aus ihrem aktuellen Buch.
»Zuhause ist iiberall: Erinne-
rung” ist ein Dokument der Tr-
rungen und Wirrungen Mittel-
europas im 20. Jahrhundert.

‘Einbruch in Biiro

VOITSBERG. Auf bisher ungeklarte
Weise gelangten unbekannte
Téter zwischen 30. Mirz -10.20.
Uhr - und 1. April - 21.45 Uhr -
in ein Firmengebdude in Voits-
berg. Dort brachen die Ein-
dringlinge eine Biirotiir und
fiinf Automaten auf Mit dem
dabei erbeuteten Bargeld konn-
ten die Einbrecher fliichten. Der
dabei entstandene Sachschaden
betrigt laut Polizei mehrere
Tausend Euro.

Wein und Kase kitzeln Gaumen

Am Samstag, 6. April, findet die erste Jahrgangsprasentation der west-
steirischen Winzer statt. Dazu gibt es Kise der Milchstrafbenbetriebe.

VOITSBERG. Kiise und Wein - eine
perfekte kulinarische Kombina-
tion. Und wo konnte man diese
Schmankerl besser geniefen, als
in der Lipizzanerheimat, in der
beide Produkte hergestellt wer-
den? Kommenden Samstag, 6.
April, findet in den Stadtsélen
Voitsberg unter dem Motto
,Frisch und Fruchtig in den
Friihling“ die erste Jahr-
gangsprisentation der
weststeirischen ~ Winzer
statt. Zusitzlich zu den
zwolf Weinbaubetrieben

aus der Region warten
auch die Mitgliedsbetriebe

der Steirischen Milchstra-

f¢ mit ihren Produkten

auf. Insgesamt stehen 18
verschiedene Kisesorten

Berglandmilch, hat fiir diesen
Abend drei spezielle Kiseteller
zusammengestellt”, informiert
Eva Unterhuber von der Steiri-
schen Milchstrafle. Passend zu
Rotwein, Weiftwein und Schil-
cher :

auf der Karte. ,Fritz Pirs- Kisegenussam
tinger, Késesommelier der Schilcherteller «x

wurden die richtigen Kisesor-
ten zusammengestellt. Um die
Vorfreude zu steigern, ein Bei-
spiel. ,Auf den Schilcherteller
kommt Mooskirchner, Weifse
Zicke, Kiirbiskernkise, Wildba-
cher, Riucherkise und Giota“,
verrit Unterhuber. Wer sich
durchkosten mochte, kann
sich auf O-Ticket oder
bei den teilnehmenden
Betrieben noch Kar-
ten sichern. Online
kann man heute noch
bis 14 Uhr Karten kau-
fen. Unter: www.
milchstrafie.at).
Auch an der Abend-
: kasse sind Tickets er-
“**° hiltlich. Einlass in die
Stadtsile ist ab 17.30 Uhr,
die Verkostung beginnt um 18
Uhr.



